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Priča o Veleučilištu „Marko Marulić“ u Kninu, priča je o ustanovi prepoznatljivih studijskih programa koji povezuju primarnu
proizvodnju, preradu i plasman, nastala na ideji spone znanosti i gospodarstva te razvijanja poduzetničkog duha među mladima.

Ponosni smo na našu ulogu u obrazovanju stručnjaka za budućnost - stručnjaka koji neće biti samo inženjeri, prvostupnici i
magistri struke, nego i pravi akademski građani, intelektualci sposobni kritički promišljati i koristiti stečena znanja za boljitak
svoga zavičaja i društva u cjelini. 

Veleučilište obavlja stručni, istraživački i znanstveno-istraživački rad, nositelj je različitih edukacija te sudjeluje u programima
cjeloživotnog učenja i obrazovanja. Obavlja i izdavačku, knjižničarsku te informatičku djelatnost vezano za temeljnu djelatnost te
je društveno angažirano kroz suradnju s mnogim dionicima javnog i kulturnog života na području grada Knina, Šibensko-
kninske županije i šire.

Kontinuirano ulažemo napore u kreiranje novih studijskih programa, poboljšanje sustava kvalitete i podizanje svijesti o kulturi
kvalitete u visokom obrazovanju, posebice vodeći računa o stvaranju ugodnog radnog ozračja za naše zaposlenike i studente i
poboljšanju studentskog standarda kontinuiranim osuvremenjivanjem  prostora Veleučilišta i Studentskog doma, osiguravanjem
kvalitetne studentske prehrane i poticanjem studenata na uključivanje u aktivnosti Veleučilišta kroz nastavu, stručnu praksu,
studentsko zapošljavanje i program akademske mobilnosti Erasmus+.

Dragi studenti, sigurna sam da će vam studiranje na našem Veleučilištu, uz bezrezervnu podršku svih naših zaposlenika i
prirodne ljepote te povijesnu važnost našega grada Knina, ostati zabilježeno u lijepom sjećanju.
S radošću vas dočekujemo i želimo vam studentske dane ispunjene dobrim zdravljem, britkim umom te strpljivošću i upornošću
koje su jamstvo uspjeha.

Dekanica:
 

dr.sc. Marijana Drinovac Topalović, prof.struč.stud.

RIJEČ DEKANICE



Jeste li ikada zamišljali kako bi bilo studirati u jednom od najstarijih gradova u Hrvatskoj,
ali i u Europi, u kraljevskom gradu koji leži na sedam rijeka i okružen je s devet planina? 
Knin, osim bogate povijesti, nudi i brojne prirodne ljepote. Dinara, Krčić, Šarena jezera, NP
Krka samo su dio prirodnog bogatstva kninskog kraja. Knin je savršeno okruženje za sve
ljubitelje prirode i planinarenja, raftinga, trekkinga, biciklizma i motociklizma-quadcrossa. 
U okolici Knina moći ćete uživati u čak 13 uređenih biciklističkih ruta.

Slobodno vrijeme možete iskoristiti i za jahanje, a ljubitelje sporta oduševit će i činjenica da
se u Kninu nalazi novouređena prva kružna atletska staza u županiji. Ni noćni život nije
monoton, tu su pub kviz Narodne knjižnice Knin i svirke u popularnim kninskim kafićima.
U prosincu ćete morati dobro organizirati vrijeme za učenje, jer Advent u Kninu donosi
pregršt događanja i odličnih koncerata.

PREDNOSTI STUDIRANJA U
KNINU



STUDIJ: STRUČNI PRIJEDIPLOMSKI STUDIJ
PREHRAMBENA TEHNOLOGIJA 

(razina 6 po HKO-u)

Trajanje studija: 3 godine (180 ECTS bodova)

Stručni naziv: prvostupnik/prvostupnica
(baccalareus/bacalaurea) inženjer/inženjerka prehrambene
tehnologije (bacc. ing. techn. aliment.)

Polaznici će po završetku studija biti sposobni:
•    razumjeti i primijeniti odgovarajuće metode u obavljanju
stručnih poslova u pogonima prehrambene i srodnih industrija
•    samostalno raditi u analitičkom laboratoriju i interpretirati
podatke dobivene laboratorijskim metodama u analizi hrane i
koristiti se temeljnim postavkama analize namirnica prema
važećim zakonskim propisima i normama
•    procijeniti osnovne pojmove vezane za kakvoću i sigurnost
hrane, sa sustavima upravljanja, te osiguranja kakvoće u
prehrambenoj industriji.
•    vrednovati osnovne pojmove vezane za sigurnost hrane
•    izvoditi analitičku procjenu zdravstvene ispravnosti i
kakvoće sirovina/hrane animalnog podrijetla
•    interpretirati glavna obilježja pojedine sirovine, pojedinih
sastojaka hrane i značaja pravilne prehrane
•    biti obrazovani za nastavak diplomskog studija u području
prehrambene tehnologije
•    osposobljeni za osnivanje i upravljanje vlastite prerade
prehrambenih proizvoda
•    komunicirati na stranom jeziku i biti spremni za timski rad



STRUČNI PRIJEDIPLOMSKI STUDIJ POLJOPRIVREDA KRŠA –
BILJNA PROIZVODNJA 

(razina 6 po HKO-u)

Trajanje studija: 3 godine (180 ECTS bodova)

Usmjerenja: Biljna proizvodnja

Stručni naziv: prvostupnik/prvostupnica (baccalareus/bacalaurea)
inženjer/inženjerka poljoprivrede (bacc. ing. agr.)

Polaznici će po završetku studija biti sposobni:
•    procijeniti stanje i trendove u području biljne proizvodnje te suvremene
potrebe u održivom razvoju ruralnog prostora
•    efikasno upravljati poljoprivrednim gospodarstvom interpretirati glavne
biološke, kemijske, pedološke, ekološke, meliorativne i tehnološke čimbenike
uzgoja biljaka,
•    kreativno koristiti tehnologiju proizvodnje voćarskih, povrtnih i drugih
kultura te voditi suvremene tehnološke procese unutar srodnih poljoprivrednih
grana
•    upravljati nabavom repromaterijala, mehanizacije i opreme
•    samostalno voditi tehnološke procese iz područja biljne proizvodnje
•    odabrati i za uzgoj preporučiti kulture i sorte/hibride koji odgovaraju
specifičnim agroekološkim uvjetima te procijeniti agronomska svojstva novih
sorata i hibrida s ciljem donošenja preporuka za proizvodnju i poslovanje
•    odgovorno se ponašati prema prirodnom okolišu
•    sposobni komunicirati na stranom jeziku i informatički pismeni
•    kreativno koristiti dostignute sposobnosti teorijskog i praktičnog učenja u
stjecanju novih znanja i spoznaja iz biljnih znanosti (nastavak obrazovanja
kroz formalne i neformalne oblike)



STRUČNI PRIJEDIPLOMSKI STUDIJ POLJOPRIVREDA KRŠA –
STOČARSTVO KRŠA
 (razina 6 po HKO-u)

Trajanje studija: 3 godine (180 ECTS bodova)

Usmjerenja: Stočarstvo krša

Stručni naziv: prvostupnik/prvostupnica (baccalareus/bacalaurea)
inženjer/inženjerka poljoprivrede (bacc. ing. agr.)

Polaznici će po završetku studija biti sposobni:
•    interpretirati tehnološke, zdravstvene i ekonomske zahtjeve u uzgoju
domaćih životinja, ribarstvu, pčelarstvu te proizvodnji proizvoda animalnog
podrijetla
•    organizirati rad i samostalno upravljati tehnološkim procesima u animalnoj
proizvodnji
•    izvoditi terenski i laboratorijski rad iz područja animalnih znanosti
•    upravljati  poslovima prometa stočarskih proizvoda i opreme u stočarstvu
•    osmišljavati  rješenja i prijenos znanja u poslovanju poljoprivrednih
gospodarstava u domeni stočarske proizvodnje
•    procijeniti i predložiti praktična rješenja za zadovoljenje etoloških potreba
životinja ovisno o vrsnoj pripadnosti
•    biti pripremljeni za timski i individualni rad te poslovnu komunikaciju
(analiza stanja, pisanje zahtjeva i izvještaja za projekte, javno priopćavanje)
•    odgovorno se ponašati prema prirodnom okolišu
•    komunicirati na stranom jeziku i biti informatički pismeni
•    kreativno koristiti dostignute sposobnosti teorijskog i praktičnog učenja u
stjecanju novih znanja i spoznaja iz animalnih znanosti (nastavak obrazovanja
kroz formalne i neformalne oblike)



STUDIJ: STRUČNI PRIJEDIPLOMSKI STUDIJ TRGOVINSKO POSLOVANJE S
PODUZETNIŠTVOM
 (razina 6 po HKO-u)

Trajanje studija: 3 godine (180 ECTS bodova)

Smjerovi: Trgovinsko poslovanje i Malo poduzetništvo

Stručni naziv: prvostupnik/prvostupnica (baccalareus/bacalaurea) ekonomije (bacc. oec.)

Polaznici će po završetku studija biti sposobni:
•    prikupiti i interpretirati stečena znanja o zakonskom okviru unutar kojeg se odvija poslovanje u
Republici Hrvatskoj i EU
•    primijeniti složena teorijska znanja i metode iz područja poduzetništva radi organiziranja  
poslovnih procesa
•    vrednovati specijalizirane činjenice i postupke radi razumijevanja konkurentskih prednosti
poduzeća
•    kreativno koristiti poslovne i administrativne procese radi osiguranja efikasnog izvršavanja posla
•    prikupljati i procjenjivati podatke o poslovnom okruženju  radi prepoznavanja prilika i prijetnji
koje dolaze iz okoline poduzeća
•    sudjelovati u složenim interakcijama kod ocjenjivanja prihvatljivosti poduzetničkog projekta
preuzeti etičku i društvenu odgovornost za poslovanje poduzeća kao i za razvoj pojedinaca
•    upravljati manjim stručnim projektima u nepredviđenim situacijama
•    primijeniti složene metode i alate radi efikasnog obavljanja posla u poduzeću ili u društvenoj
zajednici
•    odabrati relevantne činjenice i postupke iz različitih područja poslovanja kod investicijskog
ocjenjivanja prihvatljivosti projekata
•    primijeniti različite tehnike ekonomske analize kod provjere vjerodostojnosti i točnosti različitih
financijskih izvještaja
•    razumjeti značaj i djelovanje financijskih tržišta na poslovanje poduzeća i države u cjelini
•    procijeniti i razumjeti funkcioniranje i utjecaj regulatornih tijela kod poslovanja poduzeća kao i
primijeniti radno i socijalno pravo u poslovanju poduzeća
•    voditi komunikaciju na engleskom jeziku te efikasno primjenjivati informatičku tehnologiju



STUDIJ: STRUČNI DIPLOMSKI STUDIJ EKONOMSKI I
NORMATIVNI OKVIR PODUZETNIŠTVA 

(razina 7 po HKO-u)

Trajanje studija: 2 godine ( 120 ECTS bodova )

Stručni naziv: magistar/magistra ekonomije (mag. oec.)

Polaznici će po završetku studija biti sposobni:
•    sintetizirati teorijska znanja o zakonskom okviru unutar kojeg se odvija poslovanje u Republici
Hrvatskoj i EU te na temelju stečenih znanja prepoznati i prilagoditi se praktičnim situacijama s
kojima će se suočavati
•    kritički valorizirati teorijska znanja iz područja poduzetništva te ih koristiti kao podlogu za
organiziranje poslovnih procesa
•    koristiti različite poslovne strategije ka ostvarivanju ciljeva poduzeća
•    upravljati poslovnim i administrativnim procesima na način da osiguraju efikasan i efektivan rad
na poslovima gdje su angažirani
•    analizirati poslovno okruženje s naglaskom na prepoznavanje poslovnih prilika i prijetnji koje
mogu biti temelj detektiranja elemenata uspjeha poslovnog procesa
•    vrednovati novčane tokove, trajna i obrtna sredstva investicijskog projekta poduzetnika te
pripremiti projekciju računa dobiti i gubitka, ekonomskog i financijskog toka investicijskog projekta
•    argumentirati prihvatljivost poduzetničkog projekta temeljem ekonomsko – financijske analize
izrađene uz pomoć suvremenih računalnih alata i tehnika
•    prepoznati, analizirati i interpretirati razlike i specifičnosti modela korporativnog upravljanja
•    odlučivati i provoditi odluke te djelovati u različitim situacijama vezanim za ustrojstvo i
funkcioniranje društva kapitala
•    analizirati temeljne pojmove, principe i zakonitosti iz područja poslovne ekonomije, te
klasificirati način primjene ekonomskih zakona u funkcioniranju poduzeća
•    samostalno voditi postupke osiguranja plaćanja za naplatu potraživanja
•    primijeniti tehnike financijske analize i provjeriti vjerodostojnost financijskih izvještaja
•    razumjeti djelovanja financijskih tržišta te obrazložiti značenje i ulogu financijske analize u
procesu poslovnog odlučivanja
•    kreativno i kritički promišljati integriranu marketinšku pri izradi komunikacijskog plana za
poduzeće ili specifičan proizvod
•    primijeniti načela i propise iz područja međunarodnog i trgovačkog prava RH , radnog i
socijalnog prava u svrhu izrađivanja uobičajenih akata i podnesaka
•    voditi poslovne komunikacije na engleskom jeziku i koristiti informatičku tehnologiju u svom
poslu
•    sudjelovati u pripremi, izradi i provedbi projekata



STUDENTSKI DOM “FRA LUJO MARUN”
- multifunkcionalni objekt i moderni smještajni kapaciteti za studente

Studentski dom “fra Lujo Marun” sastoji se od dva glavna objekta, zgrade A i B i pomoćnog
objekta toplovodne kotlovnice. Svaka zgrada se sastoji od prizemlja, kata i potkrovlja.
U zgradi A nalaze se uredske prostorije Veleučilišta, zajedničke prostorije, velika polivalentna
dvorana i u potkrovlju 5 apartmana od kojih se svaki se sastoji od dnevnog boravka, spavaonice i
sanitarnog čvora, površine po cca 40 m2. Također, u zgradi A nalazi se i novootvoreni prostor
 Narodne knjižnice Knin.

U zgradi B nalaze se 53 studentske sobe, sveukupno smješataj za 78 studenata, od čega je 28
jednokrevetnih soba sa čajnom kuhinjom i kupaonicom (od čega su 2 sobe prilagođene osobama s
invaliditetom) i 25 dvokrevetnih soba s kupaonicom i hladnjakom. Na svakom katu se nalazi
čajna kuhinja i dnevni boravak za potrebe studenata – zamišljene kao zone druženja studenata.
U prizemlju zgrade B nalazi se zajednička prostorija koja je opremljena perilicama i sušilicama
rublja.



CIJENE SMJEŠTAJA

Subvencionirani smještaj (mjesečno plaćanje):

   Jednokrevetna soba- 86,00 EUR (647,97 HRK)
   Dvokrevetna soba (po osobi) – 60,00 EUR (452,07 HRK)
   Jednokrevetna soba sa zasebnom kupaonicom – 119,00 EUR

(896,61 HRK)
   Dvokrevetna soba sa zasebnom kupaonicom (po osobi) – 80,00

EUR (602,76 HRK)

Nesubvencionirani smještaj i smještaj svih studenata od
15. srpnja do 30. rujna
(mjesečno plaćanje):

   Jednokrevetna soba -113,00 EUR (851,40 HRK)  
   Dvokrevetna soba (po osobi)- 86,00 EUR (647,97 HRK) 
   Jednokrevetna soba sa zasebnom kupaonicom – 146,00 EUR (1.
100,04 HRK) 
   Dvokrevetna soba sa zasebnom kupaonicom (po osobi) – 100,00

EUR (753,45 HRK)   



STUDENTSKA PREHRANA

Na poticaj Ministarstva znanosti, obrazovanja i športa, uveden je
Informatički Sustav Studentske Prehrane (ISSP), u svrhu
subvencionirane prehrane za studente Veleučilišta “Marko
Marulić” u Kninu.

Početkom studenog 2006. godine, restoran u Domu OSRH
“Kralj Zvonimir” počinje sa pružanjem usluga subvencionirane
prehrane studenata uz privremenu uporabu bonova za prehranu, 
uz istovremenu uspostavu infrastrukture za spajanje na centralni
sustav ISSP.

Od 1. ožujka 2007. uvedene su identifikacijske kartice studenta
(IKS), popularno zvane “iksice”, te se bonovi za prehranu od tog
datuma ukidaju. Više o “iksici” možete saznati na adresi
http://www.cap.srce.hr/StoJeX.aspx

http://www.cap.srce.hr/StoJeX.aspx
Izvor: https://www.facebook.com/p/Restoran-Kralj-Zvonimir-100063806581678/



ERASMUS ISKUSTVO-Aberystwyth-Wales

Započele smo naše Erasmus iskustvo u listopadu 2019. godine. Provele smo pet mjeseci u gradu Aberystwyth
u državi Wales, Velika Britanija. Odrađivale smo stručnu praksu na IBERS-u (Institue of Biological,
Enviromental and Rural sciences). Posljednjih sto godina IBERS provodi razna istraživanja na području
bioznanosti, najveći fokus im je biljka Miscanthus koja služi za proizvodnju biogoriva i bioplastike. U sklopu
projekta GRACE, provodile smo vlastito istraživanje na temu klijavosti i invazivnosti biljke Miscanthus (M.
Sinensis). Nakon svih provedenih istraživanja i stjecanja određenih teorijskih i praktičnih vještina, posljednji
mjesec provele smo u pisanju znanstvenog rada, odnosno , europskog izvješća. 
Važno iskustvo kada se govori o Erasmusu je upoznavanje novih ljudi iz cijeloga svijeta i sklapanje
prijateljstava. Imale smo priliku raditi u internacionalnom okruženju sa entuzijastičnim mladim ljudima od
kojih smo puno naučile i puno se zabavile. Također smo sklopile čvrsta prijateljstva za cijeli život.
Slobodno vrijeme smo koristile za putovanja. Posjetile smo sve glavne gradove Velike Britanije (Dublin,
Edinburgh, Cardiff, London i Belfast). Također smo posjetile većinu gradova u Walesu. 
Erasmus je jedno predivno iskustvo koje nam je pomoglo upoznati sebe i svijet oko sebe. 
Toplo preporučujemo svim mladim i otvorenim ljudima da se odvaže i odbace sve potencijalne strahove,
prijave se na Erasmus i iskoriste tu priliku najbolje što mogu. Kad se dojmovi slegnu, ovo iskustvo je ispunilo
sva naša očekivanja i sa sigurnošću možemo reći da ništa ne bi mijenjale.

STUDENTICE: MARIJA LIZATOVIĆ I IVNA PODRUG

STUDIRAJ KAO KRALJ 

I PUTUJ S NAMA!

#veleknin #erasmus



ISKUSTVA STUDENATA



PRIDRUŽI NAM SE! 
STUDIRAJ KAO KRALJ U KRALJEVSKOM GRADU!

Izvor: https://www.canva.com/photos/search/students/






